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EINLEITUNG
Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung eingehend durch, bevor Sie die Espressomaschine benutzen.

Die Anleitung beschreibt, wie Sie die Maschine optimal benutzen, wie Sie die Leistungsfähigkeit der

Maschine erhalten und listet die richtigen Maßnahmen bei Problemen.

ALLGEMEINE HINWEISE
Der Stromanschluss muss ordnungsgemäß geerdet sein. Die Benutzung von Verlängerungskabeln oder

Stromadaptern, einschließlich mehrfachen, ist nicht empfehlenswert.

Falls die Benutzung dieser unentbehrlich ist, verwenden Sie bitte nur, die den geltenden

Sicherheitsnormen entsprechen.

Man sollte den im Adapter oder Verlängerungskabel angegebenen KW Leistungswert nie überschreiten.

Die Kaffeemaschine dient dazu, heiße Getränke wie Kaffee, Tee, warme Milch zuzubereiten. Dieses Gerät

soll ausschließlich für die oben genannte Anwendung verwendet werden. Jede andere Anwendung wird

als unsachgemäß und daher als gefährlich angesehen.

Der Hersteller ist für eventuelle Schäden aufgrund falschen Gebrauchs nicht verantwortlich.

Bevor irgendwelche Wartungsarbeiten vorgenommen werden, sollte das Gerät durch Ausschalten des

Hauptschalters vom Stromnetz genommen werden.

Bei den täglichen Reinigungsarbeiten halten Sie sich bitte genau an die Angaben des vorliegenden

Handbuchs.

Im Fall von Schäden oder Störungen reparieren Sie das Gerät nicht selbst, sondern beauftragen Sie einen

Fachtechniker. Reparaturen sollen ausschließlich von Fachkräften durchgeführt werden, die vom

Hersteller dazu berechtigt wurden und es sollen nur original Ersatzteile eingesetzt werden. Die

Nichtbeachtung dieser Regel gefährdet die Sicherheit des Gerätes und führt zum Verfallen der

Gewährleistung.

Die vorsätzliche Beschädigung jedes beliebigen Bauteils der Maschine führt zum Verfall der

Gewährleistung.

WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN
- Bei nassen oder feuchten Händen bzw. Füssen das Gerät nicht anfassen

- Das Gerät nicht benutzen, wenn man barfuß ist

- Keine Verlängerungskabel in Räumen benutzen, die als Dusche oder Bad benutzt werden
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- Nicht am Zuleitungskabel ziehen, um die Maschine von der Steckdose zu trennen

- Die Maschine keinen Witterungseinflüssen aussetzen (Regen, Sonne, usw.)

- Nicht erlauben, dass die Maschine von Minderjährigen oder Unfähigen benutzt wird

- Die Hände während der Abgabe von Wasser oder Dampf nicht unter die Dampflanze oder unter die

Gruppe legen, um Verbrennungen zu vermeiden

- Bei Betrieb sind Dampflanze, Siebträger und die Brühgruppe sehr heiß. Seien Sie vorsichtig und fassen

Sie das Gerät nur an den vorgesehenen Stellen an.

ACHTUNG BEI BETRIEB ENTHÄLT DER BOILER DAMPF UND HEISSES WASSER

UNTER DRUCK

INBETRIEBNAHME
WASSERTANK
Den dazu bestimmten Behälter mit Wasser füllen, bevor die Maschine eingeschaltet wird.

KAFFEE ZUBEREITUNG
Den Siebträger von der Gruppe entnehmen. Den Filter mit gemahlenem Kaffee in einer

verhältnismäßigen Menge des benutzten Filters (1 Portion ca. 7 Gramm – 2 Portionen ca. 14 Gramm)

füllen. Den im Filter gehaltenen Kaffee pressen und darauf achten, dass keine Kaffeereste am Filterrand

haften. Den Siebträger wieder in die Gruppe einlegen. Die Tasse unter den Kaffeeauslauf stellen. Den

Kaffeebezug durch Betätigung des Hebels (2) beginnen.

ACHTUNG: Der Kaffeebezug ist durch herabsenken dieses Hebels manuell zu beenden.

TÄGLICHE REINIGUNG

Rückspülen

a) Mit Wasser rückspülen
Der wichtigste Reinigungsvorgang ist das Rückspülen:

1. Blindsieb in den Siebträger geben und Siebträger einspannen

2. Pumpe mit Hebel aktivieren

3. Nachdem sich der komplette Druck aufgebaut hat: Ausschalten. Über das Überdruckventil fließt das

Wasser ab. Durchführung täglich vor Ausschalten!

b) Mit Reinigungsmittel rückspülen
Wasser löst nicht alle Fette. b) Daher 14-tägig (Haushalt) mit Reinigungsmittel rückspülen.

1. Reinigungsmittel (wenig! Volumen eines 5 Cent-Stücks) in das Blindsieb geben

2. 1 x rückspülen und dann 30 Sekunden warten

3. Danach sooft rückspülen bis das Reinigungsmittel ausgespült ist und reines Wasser kommt aus

Überdruckventil.

Wir empfehlen flüssige Reinigungsmittel.

Milchdüse reinigen
Die Milchdüse immer direkt nach dem Aufschäumen ausdampfen und außen abwischen. Verwenden Sie

regelmäßig auch Reinigungsmittel –entweder das flüssige Reinigungsmittel oder

noch bessere einen speziellen Milchdüsen-Reiniger.

1. Reinigungsmittel verdünnen und Lanze einstecken

2. Flüssigkeit kurz „aufschäumen“ und dann die Lanze in der Flüssigkeit einwirken lassen –optimaler

Weise > 15 Minuten

3. Lanze aus der Lösung ziehen und gut ausdampfen lassen sowie außen abwischen


